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PREMIERE PARTIE : RESTITUTION DES CONNAISSANCES

PREMIERE QUESTION : Mettez Chacun des mots suivants dans la place qui convient. des dents- contient -
mécanique- 'amylase- maltose- la bouche- I'amidon.

La digestion commence dans ... par la mastication des aliments(une transformation
..................................................... ),sous I'action.. ,sont broyés et transformés en une bouillie, ou bol
alimentaire. Lasalive ..................UNE @NZYME,...... salivaire, qui facilite la dégradation de

........ cuiten.....,SUCre plus simple.

DEUXIEME QUESTION. Associez une définition a chacun des mots suivants.

1. aliment simple Q 2.enzyme Q 3.experience in vitro Q 4.Nutriment O

a- Experience réalisée en dehors de I’organisme dans des tubes de verre.

b-Petite molecule soluble issue de la digestion d’un aliment.

C-Molécule qui permet la fragmentation d’une grosse molecule en molecules plus petites.
d-Constituant alimentaire composé d’une seule et méme categorie de molecules.

TROISIEME QUESTION. Répondez par : Vrai (V) ou Faux (F) .

Le pain est un aliment complet

Le lait est riche en amidon .
La viande est riche en proteine .
Les amandes sont pauvres en lipides. .

QUATRIEME QUESTION. Remplissez le tableau suivant.

Aliments Reactifs ou test Resultat positif

Liqueur de fehling+rechauffement

Amidon

Coloration jaune

Chlorures

Oxalate d’ammonium

Tache translucide qui ne
disparait pas sous rechauffement




DEUXIEME PARTIE : RAISONNEMENT SCIENTIFIQUE ET COMMUNICATION
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1) Comment appelle-t — on ce type d’experiences?

2) A quoi sert le tube A dans cette expérience ?

4) Indiquer le nom de I'’enzyme digestive ajouté au tube B ?

5) Expliquer la disparition du morceau de viande dans le tube B.







